
 

Новогоднее банкетное меню в русском стиле "Как дома" 
 

Холодные закуски: 
Мясное ассорти: 
Ростбиф 20 
Язык холодного копчения 20 
Паштет из куриной печени 30 
 
Рыбное ассорти: 
Лосось слабой соли 20 
Тунец холодного копчения 20 
Филе сельди в масле с кольцами красного маринованного лука 20 
Скумбрия 60 
 
Ассорти из свежих овощей и солений:  
Томаты малосольные 50 
Огурцы солѐные 50 
Свежие хрустящие огурцы 50 
Перец болгарский 40 
Крупные маслины и оливки с косточкой 30 
Зеленый лук и зелень 10/10 

 
Салаты: 

Салат "Крабовый Голд" с крабом 1/80 
Салат "Оливье" 1/100 
Салат "Сельдь под шубой" 1/100 
 

Горячее блюдо на выбор: 
Атлантический лосось с картофельными каннелони 150/8/60 
Филе судака с  пармской ветчиной  с брокколи и шпинатом 120/80/40 
Медальоны из говяжьей вырезки с грибным соусом и овощами 110/120/40 

 
Хлебная корзина:  

Свежевыпеченный домашний хлеб  на  выбор: 
ржаной/кукурузный/чечевичный/пшеничный 100 
 

Стоимость меню на одну персону 2000 рублей* 
Дополнительно в счѐт включается сервисное обслуживание 10% 



 

Новогоднее банкетное меню в сербском стиле "Как в Белграде" 
 

 Холодные закуски: 
Мясное ассорти:  
Колбаса пеглана  20 
Язык копченый 20 
 
Рыбное плато: 
Тунец холодного копчения 20 
Кальмар копченый 30 
Паштет рыбный 30 
 
Ассорти из свежих овощей и солений:  
Сочные томаты 50 
Свежие хрустящие огурцы 50 
Сладкий болгарский перец 30 
Огурцы солѐные 50 
Крупные маслины и оливки с косточкой 30 
Зеленый лук и зелень 10/10 
 
Сырная тарелка: 
Сыр Фета, сербский сыр. брынза 50  
 

Салаты: 
Салат с ростбифом 1/90 
Салат "Сербский Нисуаз с печенью трески" 1/110 
  

Горячее блюдо на выбор: 
Плескавица Гурман  250/100/100/30/50 
Чевапчичи 220/100/100/30/30 
Караджорджева шницла 450 
Филе сибаса с пастой орзо 250 

Хлебная корзина:  
Свежевыпеченный домашний хлеб  на  выбор с фирменной сербской закуской айвар: 
ржаной/кукурузный/чечевичный/пшеничный 100/50 

 
Стоимость меню на одну персону 2000 рублей* 

Дополнительно в счѐт включается сервисное обслуживание 10% 


